


DENİZDEN ÇİĞ & SOĞUK LEZZETLER | RAW & CHILLED SEAFOOD SELECTION

Deniz Tarağı Ceviche | Scallop Ceviche   
Deniz tarağı ceviche, mandalina sos
Scallop ceviche, mandarin sauce

Somon Tartar | Salmon Tartare   
Norveç somonu, avokado, somon havyarı, wasabi mayonez
Norwegian salmon, avocado, salmon roe, wasabi mayonnaise

Acılı Tuna Tartar | Spicy Tuna Tartare   
Taze ton balığı, avokado, tobiko chili emülsiyonu
Yellowfin tuna, avocado, tobiko chili emulsion

Levrek Ceviche | Seabass Ceviche   
Datça levreği, narenciye sos 
Datça seabass, citrus sauce

İstiridye–Maison Gillardeau, Fransa   
4 adet
Oysters–Maison Gillardeau, France
4 pieces  

Caviar Ritual   
Ev yapımı blini, crème fraîche, ince doğranmış soğan, limon
Homemade blini, crème fraîche, finely chopped onion, lemon

Fine Beluga Caviar | Havyar | 30 g   
Fine Beluga Caviar | Havyar | 50 g   
Ossetra Caviar | Havyar | 30 g   
Ossetra Caviar | Havyar | 50 g   

Gold Edition Kırmızı Karides Carpaccio   
Gold Edition Red Prawn Carpaccio  
Stracciatella, limon jel, narenciye aromalı zeytinyağı, deniz tuzu
Stracciatella, lemon gel, citrus-infused olive oil, sea salt

Chef's Signature

BAŞLANGIÇLAR | STARTERS

Çıtır Kabak | Crispy Zucchini   
Yoğurt sos, limon kabuğu rendesi, dereotu
Yogurt dip, lemon zest, dill

Kızartılmış Çıtır Kalamar   
Fried Crispy Calamari 
Ekşi maya tarator 
Sourdough tarator

Anne Patatesi | Mamma’s Potatoes   
Çıtır patates, domates sosu, süzme yoğurt
Crispy potato, tomato sauce, strained yogurt

Kömürde Izgara Ahtapot   
Charcoal-Grilled Octopus
Josper ızgarada közlenmiş minik patates,
tütsülenmiş paprika yağı
Josper-roasted baby potatoes, smoked paprika oil

Izgara Kalamar | Grilled Calamari   
Josper Izgarada kalamar, beurre blanc tartar sos,
karışık yeşillikler
Josper-grilled calamari, beurre blanc tartar sauce,
mixed greens

Humus | Hummus   
Nar, erken hasat zeytinyağı, pita ekmeği
Pomegranate, early harvest olive oil, pita bread

Mini Marul Salata | Baby Gem Salad   
Mini marul, armut, gorgonzola peyniri, greyfurt, fındık 
Baby gem, pear, gorgonzola cheese, grapefruit, hazelnut

Alaska Yengeç Salatası   
Alaskan Crab Salad  
Alaska yengeç, mevsim marulları, avokado, tobiko 
Alaskan crab, seasonal lettuce, avocado, tobiko

Avokado & Kuşkonmaz Salatası   
Avocado & Asparagus Salad
Kuşkonmaz, avokado, mevsim yeşillikleri, ballı limonlu sos 
Asparagus, avocado, seasonal greens, honey lemon dressing

Cretan Domates Salatası   
Cretan Tomato Salad
Datça bölgesi ata tohum domatesi, bazlama ekmeği,
beyaz peynir, Datça sızma zeytinyağı
Heirloom tomato from Datça ‘bazlama’ bread, feta cheese,
extra virgin olive oil from Datça

Chef's Signature

Domuz
Pork

Kuruyemiş
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Yer Fıstığı
Peanut
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Kabuklular
Crustaceans

Süt Ürünleri 
Dairy

Alkol
Alcohol

Soya
Soy

Balık
Fish

Yumuşakçalar
Mollusca

Yumurta
Egg

Sürdürülebilir
Sustainable

Hardal
Mustard

Susam
Sesame

Kereviz
Celery

Vegan

Acı Bakla
Lupin

Vejetaryen
Vegetarian

OrganicGlutensiz
Gluten-Free

Laktozsuz
Lactose-Free

Yağsız
Fat-Free

Herhangi bir yiyeceğe alerjiniz varsa, lütfen sipariş vermeden önce servis personelini bilgilendirin.
Tüm fiyatlarımız Türk lirası cinsindendir ve fiyatlarımıza KDV dahildir.

If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service personnel before ordering.
All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.



BAŞLANGIÇLAR | STARTERS

Dana Carpaccio | Beef Carpaccio   
Ev yapımı hardallı mayonez, ince dilimlenmiş parmesan, roka
Homemade mustard mayonnaise, shaved parmesan, arugula

Ilık Karides, Samphire Limon, Bottarga   
Steamed Warm Shrimp, Samphire Lemon,
Bottarga
Deniz börülcesi, sızma zeytinyağı, bottarga
Samphire, extra virgin olive oil, bottarga

Parmesanlı Enginar Salata   
Artichoke Salad with Parmesan
Aydın enginarı, parmesan, roka
Aydın artichoke, parmesan, arugula

Burrata di Bufala   
Burrata, marine çeri domates, fesleğen, sızma zeytinyağı
Burrata, marinated cherry tomatoes, basil, 
extra virgin olive oil 

Trüf Mantarlı Linguini   
Tru�e Linguine
Trüf mantarı, parmesan
Tru�e mushroom, parmesan

Spaghetti Vongole   
Vongole, sarımsak, acı biber, beyaz şarap
Vongole, garlic, chili pepper, white wine

Deniz Mahsullü Ragù ile   
Calamarata Makarna   
Calamarata Pasta with Seafood Ragù
Karışık taze deniz mahsullü ragù sos, taze baharatlar
Ragù sauce with mixed fresh seafood, fresh seasonings

Spaghetti alla Bottarga   
Sarımsak, maydanoz, bottarga, kruton
Garlic, parsley, bottarga, crouton

Dana Ragù ile Pappardelle Makarna   
Pappardelle Pasta with Beef Ragù
Dana ragù, ince dilimlenmiş parmesan
Beef ragù, shaved parmesan

Tagliolini Makarna-Kırmızı Karides   
Tagliolini Pasta-Red Prawn
Kırmızı karides, burrata kreması, kuşkonmaz
Red prawn, burrata cream, asparagus

Kurutulmuş Domates Kremalı Spagetti   
Spaghetti with Sun-Dried Tomato Cream
Spagetti, kurutulmuş domates kreması
Spaghetti, dried tomato cream

Istakozlu Linguini   
Lobster Linguine 
Istakoz, bisque sosu, ıstakoz yağı
Lobster, bisque sauce, lobster oil

Deniz Mahsullü Paella | 2 Kişilik   
Seafood Paella | for 2 People
La Fallera Bomba, midye, vongole, kalamar, karides, kerevit
La Fallera Bomba, mussel, vongole, calamari, prawn, scampi

Deniz Mahsullü Paella | 4 kişilik   
Seafood Paella | for 4 People
La Fallera Bomba, midye, vongole, kalamar, karides, kerevit
La Fallera Bomba, mussel, vongole, calamari, prawn, scampi

EV YAPIMI MAKARNALAR & PAELLA | HOMEMADE PASTA & PAELLA
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If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service personnel before ordering.
All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.



Günün Balığı | 2-4 Kişilik   
Catch of the Day | for 2-4 People 
Pişme süresi yaklaşık 45 dakikadır.
Cooking time is approximately 45 minutes.

Josper lzgarada Mühürlenmiş Akya Fileto   
Josper-Seared Amberjack Fillet
Beurre blanc, somon havyarı, deniz börülcesi, közlenmiş rezene
Beurre blanc, salmon roe, samphire, charred fennel

Ege Yarımadası Balık Çorbası   
Aegean Peninsula-Style Fish Soup 
Günün balığı, midye, vongole, karides, yaz sebzeleri
Catch of the day, mussel, vongole, shrimp, 
summer vegetables

DENİZDEN | FROM THE SEA

Levrek Fileto | Seabass Fillet   
Aydın enginar kreması, roka salatası, bottarga
Aydın artichoke purée, arugula salad, bottarga

Lagos Şiş | Grouper Skewer   
Kaponata, zeytin, fesleğen, gazpacho
Caponata, olives, basil, gazpacho

Dil Balığı Meunière | Sole Meunière   
Limon, kapari, tereyağı
Lemon, capers, butter

Izgara Aydın Enginar & Beurre Blanc   
Grilled Aydın Artichoke & Beurre Blanc
Beurre blanc, çıtır fındık, limon kabuğu rendesi, frenk soğanı
Beurre blanc, crispy hazelnut, lemon zest, chives

“Steak Au Poivre”   
Dana bonfile, konyaklı tane karabiber sos,
pommes pont-neuf
Beef tenderloin, black pepper sauce with cognac,
pommes pont-neuf

Közlenmiş Karnabahar & Tahin Espuma   
Charred Cauliflower & Tahini Espuma 
Tahin espuma, çıtır nohut, nar, Datça bademi
Tahini espuma, crispy chickpea, pomegranate, Datça almond

Tomahawk Dana Pirzola | 2 Kişilik   
Tomahawk Steak | for 2 People   
Fırınlanmış çeri domates 
Roasted cherry tomato

Organik Izgara Mini Piliç   
Grilled Organic Baby Chicken 
Olgunlaştırılmış limon sosu glaze
Aged lemon glaze sauce

Dana Fileto | Beef Fillet   
Sotelenmiş yabani mantarlar, glaze edilmiş mini havuç, 
dana jus 
Sautéed wild mushrooms, glazed baby carrot, 
beef jus

Kuru Dinlendirilmiş Dana Antrikot   
Dry-Aged Beef Entrecôte 
Mühürlenmiş patates, demi-glace sos
Seared potato, demi-glace sauce

ATEŞTEN | FROM THE FIRE
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All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.



LA GUÉRITE SPESİYALLER | SPECIALS

Acılı Izgara İri Karides   
Spicy Grilled King Prawns
İri karides, acılı chimichurri sos
King prawn, spicy chimichurri sauce

Béarnaise Soslu Izgara Istakoz   
Grilled Lobster with Béarnaise Sauce 
Istakoz, béarnaise sos  
Lobster, béarnaise sauce

Fırın Kalkan | Baked Turbot   
Çeri domates, kapari, beyaz şarap ve balık velouté 
Cherry tomato, caper, white wine and fish velouté  

Tuzda Levrek   
Salt-Crusted Seabass 
Kırılmış tuz kabuğu ve bahçemizden taze yeşillikler ile  
hazırlanmış ev yapımı sos
Tableside cracked salt crust with homemade 
herb sauce from our garden

La Guérite İmza Soslu Midye   
Fresh Mussels with Signature La Guérite Sauce
Taze midye, sarımsaklı özel sos
Fresh mussel, special garlic sauce

Istakoz Thermidor   
Lobster Thermidor  
Istakoz, portobello mantarı, parmesan  
Lobster, portobello mushroom, parmesan

Chef's Signature

Tütsülenmiş Patates Püresi   
Smoked Mashed Potato

Sarımsaklı-Acılı Zeytinyağlı Brokoli Sote   
Sautéed Broccoli with Chili-Garlic Infused Olive Oil

Ev Yapımı Trüflü Patates Kızartması   
Homemade Tru�e French Fries

Karışık Izgara Sebzeler   
Grilled Mixed Vegetables

Béarnaise Soslu Izgara Kuşkonmaz   
Grilled Asparagus with Béarnaise Sauce

EŞLİKÇİLER | SIDE DISHES
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Tüm fiyatlarımız Türk lirası cinsindendir ve fiyatlarımıza KDV dahildir.

If you have any concerns regarding food allergies, please inform the service personnel before ordering.
All prices are presented in Turkish lira and VAT is included.



Pistachio Cassonade   
Fıstıklı krema, karamelize esmer şeker, beyaz çikolata, 
ahududu sorbe 
Pistachio curd, caramelized brown sugar, 
white chocolate, raspberry sorbet 

Mi-Cuit   
Sıcak çikolatalı kek, vanilyalı dondurma, 
kakao parçacıklı krokan 
Hot chocolate cake, vanilla ice cream, 
cocoa nib nougatine 

Tarte Tropézienne   
Portakallı brioche, diplomat krema, orman meyveli sos
Orange brioche, diplomat cream, wild berry sauce

Tropikal Meyve Tabağı | 4 Kişilik   
Tropical Fruit Platter | for 4 People
Mevsim meyveleri
Seasonal fruits

Çikolatalı Dondurma   
Chocolate Ice Cream

Vanilyalı Dondurma   
Vanilla Ice Cream 

Nane Çikolatalı Dondurma   
Mint Chocolate Ice Cream

Karamelli Dondurma   
Caramel Ice Cream

Oreo Dondurma   
Oreo Ice Cream

Fıstıklı Dondurma   
Pistachio Ice Cream

Hindistan Cevizi Sorbe   
Coconut Sorbet

Limon Sorbe | Lemon Sorbet   

Mango Sorbe | Mango Sorbet   

Çilek Sorbe | Strawberry Sorbet   

Citrus Chiboust Norvégienne   
Narenciyeli chiboust kreması, portakal ve greyfurt dilimleri, 
çilek kompostosu, Fransız merengi
Citrus chiboust cream, orange and grapefruit segments,
strawberry compote, French meringue

La Guérite Profiterole   
Pastacı kreması, çikolata sosu, çıtır profiterol hamuru,
vanilyalı dondurma
Pastry cream, chocolate sauce, crispy choux pastry,
vanilla ice cream

Poached Pear   
Vişne şurubu, armut, çırpılmış vanilyalı krema
Sour cherry syrup, pear, whipped vanilla cream 

TATLILAR | DESSERTS

DONDURMALAR & SORBELER | ICE CREAMS & SORBETS
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